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BABAGANNUC

4 adet blyik boy patlican

1 adet orta boy domates

1 adet kli¢uk yesil biber

2 dig sarimsak

1 cay kasigi, ¢ok ince dogranmig sogan
1 tutam kekik

Sos igin:

1 corba kasigi un

2 cay bardag diyet st

Patlicanlari kdmurde veya ocakta kdzleyin. Bigagin ucunu sik sik i¢i su dolu bir kaba daldirip temizleyerek
patlicanlarin kabuklarini dikkatlice soyun. Kabuklarin patlicana bulasmamasina 6zen gésterin. Cok ince
dévilmis sarimsak ve ince dogranmis sogdan ile kekik karisimini patlicanlarin tzerine surtn. Patlicanlarin
Ustline 3&apos;er serit halinde domates ve biber dilimlerini ddnisimll olarak dizin. Bir teflon tavada s(it ve un
karigimini biraz koyulasana dek yavag yavas pisirin. Patlicanlarin Gzerine gok ince bir tabaka bu karigimdan
dokun. Patlicanlart 6nceden isitilmig 80 dereceli firina strin. Uzeri hafif sararana dek yaklasik 5 dakika pigirin.
Sicak servis yapin.
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