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BABAGANNUCGC (ADANA)

Prof. Dr. Erman Artun

4 adet iri patlican
2 bas sogan

1 kasik salca

1 kasik yag

1 adet domates

1 adet limon suyu
Tuz

Toz biber

Patlicanlarkdzde iyice pisirildikten sonra soyulur. Halka seklinde dogranan sogan, yag ve salga ile kavrulur,
Bagka bir kapta d6vilen patlican da bu karisima eklenerek bir middet daha kavrulur, Atesten indirilen bu
karisimin Gzerine ince dogranmis domates, baharatlar ve limon suyu ilave edilerek servis yapilir.
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