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BABA TATLISI

BuyUk bir kAseye 130 gram un koyunuz. Mayay! bir miktar ilik su ile ezip unla karigtirarak yumusak bir hamur
yapiniz. Sonra unlu bir bezle érterek iki misli oluncaya dek sicak bir yerde birakiniz. 320 gram un, 190 gram
erimis tereyagl, 3 yumurta, 50 gram seker, 10 gram tuzu karigtirnp bagka bir kapta iyice yogurunuz. 5 yumurta
daha kirip tekrar yogurunuz. Buna mayayi ve yikayip kurutulmus 35 gram kusizimd, 60 gram ayiklanmis ve
cekirdekleri ¢gikarilmis malaga Gzima ekleyiniz. Hamur, koyu boza kivamina gelince, bir baba kalibini
yaglayarak hamuru yarisina kadar koyup sicak yerde hamur iki misli oluncaya kadar birakiniz. Kalibi bir tepsiye
koyarak kuvvetli firinda pisirip kaliptan ¢ikararak 20 dakika sogutunuz. Serbet ile 1slatip stizerek tabaga aliniz.
Sonra, birkag¢ kasik kayisi ezmesini surubun yarisi ile kaynatip salgalia koyarak baba ile servis yapiniz.
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