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BABA TATLISI

4 Su bardagi un

3 Yumurta

1 Tath kasigi toz maya
1 Su bardag sut

1 KlgUk paket margarin
1 Gay fincani pudra sekeri
1 Fiske tuz

SURUBU ICIN

3 Su bardagi toz seker
3 Su bardagi su

Yarim limon suyu

1 Unun ortasini aginiz, bir bardak ilik sttle kabartilmis mayayi, yumusamis yagi, yumurtalari, seker ve tuzu ilave
ederek yumusak bir hamur yapiniz.

2 Hamuru 1lik bir yerde, iki misli kabarana kadar bekletiniz.

3 Kuguk kaliplari yagdlayiniz ve bu hamurdan kaliba yarisina kadar koyunuz.

4 Kabartmasi icin tekrar bekletiniz.

5 Orta hareretli firinda pisiriniz.

6 lininca kaliptan ¢ikartiniz ve 1lik suruba atiniz.

7 Surubu igince stizerek gikartiniz ve servis tabagina diziniz.

8 lyice soguduktan sonra tepesini biraz kesiniz ve arasina kaymak veya kremaganti koyunuz.

9 Ustlerini ¢ekilmis antepfistigi ile sUsleyerek servis yapiniz.
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