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BABA TATLISI

500 gr.un

10 gr. tuz

250 gr.yag

2,5 Desilitre sit

75 gr. seker

5 yumurta

100 gr. kuru Gzim

15 gr. maya

1 limon kabugdu rendesi

Bir kap icinde sit ile mayay eziniz.

250 gr. un ilave ediniz. Mayay! Uretiniz.

Maya Ureyince seker, tuz, yumurta, limon kabugdu rendesi, un ilave ediniz ve yugrunuz

Yavas yavas erimig ilik yag ilave ederek yugrunuz, yugururken kuru Gztmleri hamur i¢ine serperek atiniz.
1/2 saat dinlendiriniz.

Kaliplara koyarak orta i1sida firinda pigiriniz.

Surubu: Bir bardak seker ile hazirlanan ve ¢ok koyu olmayan surubu tzerine dékinUz. Arzu edilirse Gzerleri
krem santiyle susleyiniz.
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