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BABA TATLISI

2 yumurta

120 g toz seker

4 yemek kasigi sut

150 g un

1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

40 g sana yagi

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

Bir ka¢ damla limon suyu

1. Serbeti i¢in derin bir tencerede seker, su ve limon damlalarini karistirip, kaynatin.
2. Pisen serbeti sogutun.

3. Sana yagini eritip sogumaya birakin.

4. Bir limon kabugunu rendeleyin.

5. Yumurtalari derin bir kaba kirip ¢irpma teli ile ¢irpin.

6. Toz sekeri ilave edip ¢irpmaya devam edin.

7. Seker ve yumurta iyice kariginca sutl ilave edip karigtirin.

8. Un ve kabartma tozunu eleyerek ekleyin.

9. Eritilmis Sana yagini katin.

10. Limon kabugdu rendesini ve vanilyayi ilave edin.

11. Yayvan bir kek kalibinin igine bosgaltin.

12. Kek kalibiniz yoksa tepsi veya firina dayanikl bir kapta pisirebilirsiniz.
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