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BABA TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

2 yemek kagsidi sivi yag

0,5 su bardag ilik su

Surup:

2,5 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Kalip:

12&apos;li muffin kalibi

Unu eleyin, mayayi ilave edip kasik ile karistirin. Uzerine yumurta, sekerli vanilin, toz seker, tuz, sivi yag ve ilik
suyu ilave edip mikserin hamur karistirici uglari ile orta devirde 3 dakika karistirin. Hamurun Gzerini kapatin ve
20 dakika bekletin. )

Sire sonunda hamuru yaglanmis muffin kalibina paylastirin. Uzerini kapatin ve 20 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda Gzerlerini agip firinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Baba tatllar firndan ¢ikmadan 10 dakika énce surubu hazirlamaya baglayin. Toz seker ve suyu bir tencereye
alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca limon suyunu ilave edin.

Finndan aldiginiz baba tatlilarini bekletmeden kaliptan gikarin. Surup tenceresine sijabilecek sayida baba tatlisi
koyun, arada gevirerek 1-2 dakika kaynatin. Suruptan gikartip servis tabagina alin. Tamamini bu sekilde
hazirlayin. Sogutup servis yapin.
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