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BABA TATLISI

1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag
1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un
Serbeti Igin:

3 su bardagi seker

3 bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Yumurta, sivi yag ve yogurt iyice ¢irpalim.

Vanilya, kabartma tozu ve yavag yavas un eklemesi yaparak ¢irpmaya devam edelim.
Unu da ekleyip, tim malzemeyi ¢irpalim.

Yumusgak bir hamur elde edelim.

Istege gore ellerimizi hafif yaglayalim.

Ceviz blyukliginde parcalar alarak yuvarlayalim.

Finn tepsimize dizelim.

Tathmizi dnceden 1sitiimig, 180 derece firinda kizarana kadar pisirelim.
Bu arada su iginde seker tamamen eritilir ve limon suyu ilave edilir.
Tathmizi ¢ikar gcikmaz sicakken, serbet ile bulusturalim.

Bir genis kapta serbeti hazir edelim.

Tathlari igine serbetin icine atalim.

Serbeti tamamen ¢ektikten sonra bir tepsiye dizelim.

Uzerine de tekrar serbetten gezdirelim.

Tamamen soguduktan sonra servis tabagina alip servis edelim.

Not: Serbet kaynatiimayacak. Oda isisinda, su iginde seker eritilerek hazir edilecek. Un miktarini tarifte verdigim

kadar kullanin. Asla ekleme yapmayin.
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