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BABA TATLISI

500 gr.un

30 gr. maya

2S0 gr. sut

3 yumurta

150 gr. margarin
40 gr. pudra sekeri
59r.tuz

Un ¢aligilacak yere elenir. Ortasi havuz gibi agilir. Maya, sut konur. Biraz karistinlip yumurta ilave edilir. Un
yavag yavasg alinir. Yumusatilmis margarin ve tuzla karigtinlarak hamur haline getirilir. Yumusgak bir hamur elde
edilir. Iki misli kabarincaya kadar hamur bekletilir, yaglanmig kiigUk tartlet veya briyog kaliplarina kalibin yarisi
kadar konur. Iki misli kabarincaya kadar birakilir. Orta hararetteki firnda pigirilir, kaliptan ¢ikarilir. llik suruba
atilir. Delikli kepgeyle suruptan alinip, sogutulur. Arasi kesilip krema konur, kapatilir. Uzerine krema birer kiraz
sekerlemesi konur. Ince ¢ekilmis antepfistidi ile servis yapilir.

Surubu 1 kilo seker U¢ bardak su ile hazirlanir. Limon ile kestirilir. Surup sogursa tekrar kaynatilir, babalar icine
atilir. Daima biri soguk digeri sicak olur.
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