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B PASTA

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya igin:

150 g un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
4 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Pastaci Kremasi - Pismeli
2 su bardagi sut

80 g tereyadi

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi sit

1 adet muz

1 paket Dr. Oetker Sitll Cikolata Parcalari
Sislemek icin:

Muz

Beze

Macaron

Rulo gofret

Cikolata kapli sekerlemeler

Findik

1 paket Dr. Oetker Pasta Slsi - Kakaolu Gubuk

37x41 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi
icin 6nceden calistirin,

Un ve hamur kabartma tozunu bir kaba eleyin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢irpma kabina alin. Mikser ile
beyazlagincaya kadar 2-3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilini ekleyip kisa bir stire daha ¢irpin. Mikseri diislk devire
alin, hazirladiginiz un karigimini G¢ seferde ekleyerek yaklagik 1 dakika daha cirpin. Hazirladiginiz pisirme
kagidinin Gzerine yayin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

Sdre sonunda firindan gikarin. 5 dakika sonra pandispanyay ayni boyutlarda kesilmis bir pisirme kagidinin
Uzerine ters gevirin, Ustte kalan pisirme kagidini ¢ikarin ve sogumaya birakin.

2 su bardagi sUtu bir tencereye alin ve Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin. Orta 1sidaki ocakta karistirarak
pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin, tereyagini ekleyin ve 1 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam
edin. Ocaktan alin ve arada karistirarak sogutun.

Soguyan pandispanyayi iki esit parca olacak sekilde ortadan kesin. Her ikisini de bicak ile "B" harfi seklinde
kesin. Bir adedini servis tabagina alin.

Krem santiyi yarim su bardagi soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpin. Soguyan pastaci kremasini ekleyip 2 dakika daha
¢irpin. Hazirladiginiz kremayi 0,5 cm ¢apindaki diiz uclu krema sikma torbasina doldurun. Yarisini servis
tabagindaki pandispanyanin zerine toplar geklinde sikin. Muzu dilimleyin ve kremanin izerine siralayin.
Cikolata parcalarini serpin. Ikinci pandispanyayi Uzerine koyun ve kalan kremayi ayni sekilde sikin. Buzdolabina
alin ve yaklasik 1 saat bekletin.

Servisten 6nce Uzerini muz dilimleri, beze, macaron, rulo gofret, ¢ikolata kapli sekerleme, findik ve pasta sisu
ile stsleyin.
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