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AZERI PILAVI

130 Gr Sana Klasik

200 gr kuru kayisi

300 gr kuru mUrdUm erigi

1 Adet sogan

50 gr gam fistigi

2 Su Bardagi piring

50 gr sam fistig

100 gr kuru ¢ekirdeksiz Gzim
50 gr Gekilmis Badem

3 Su Bardagi et suyu

50 gram margarinde rendelenmis sodani pembelestirin.dnceden islattigimiz pirinci yikayip durulayip tencereye
ekleyelim,kavuralim.kaynar et suyunu ilave edelim,pigirelim.tencereyi atesten alalim.tencereyi bagka bir
tencereye aktaralim.40 gram margarini ilave edip karistiraghm GstinU 6rtelim.kuru yemisleri kiicik parcalara
béllp karistiralim.40 gram margarinle tencerede kavuralim.pilavi servis tabagdina alin tGizerine kuru yemiglerle
sUsleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:80103 « adi:Azeri Pilavi « génderen:kdyligizeli « indirme tarihi:05.04.2025 - 09:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/azeri-pilavi-vt20496
http://www.tcpdf.org

