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AZERI PILAVI (DUDUKLU)

MALZEMELER

500 gr hindi but

2 su bardagi piring

3 yemek kagig margarin
2 adet kuru sogan

300 gr kuru mirdim erigi
200 gr kuru kayisi

100 gr kuru ¢ekirdeksiz Gzim
50 gr badem

50 gr sam fistig

3.5 su bardagi tavuk suyu

YAPILISI

Hindiyi d0duklIi tencerede Ustini értecek kadar su doldurup 15 dakika haglayin. Hindiyi stizip etlerini iri
parcalar halinde ayirin. Pirinci ayiklayip kaynar tuzlu suda 20 dakika bekletin. Sogani rendeleyip bir tencerede 2
yemek kasi§i margarinle kavurun. Stizilmus pirinci ilave ederek pirinci 2-3 dakika kavurun. Kaynar hindi suyunu
ilave edip 15-20 dakika pisirin. Pilavi demlenmeye birakin. Hindi etlerini pilavin igine atarak karigtirin. Kayisi ve
muUrdidm erigini kicUk parcalara bolip 10 dakika ilik suda beklettikten sonra stizin. ki yemek kasidi yagi
tencerede eritin. Sam fistik ve bademleri biraz kavurun. Kayisi, tiziim ve erikleri ekleyip 2 dakika daha kavurun.
Demlenen pilavi servis tabagina yerlestirip Gstiine kavurdugumuz kuru yemisleri dokin. Sicak servis yapin.

Fotograf "nuran nur" tarafindan génderildi. 15.05.2019
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