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AZERI KURABIYESI

Neli Balgat/ANKARA

Malzemeler

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi dévulmdis ceviz
2 su bardagi dévilmds fistik
2 su bardagi dévulmdis findik
2 su bardagdi damla ¢ikolata

1 paketten biraz az margarin
1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi

Unun ortasi havuz bigiminde acilir. Seker, ceviz, findik, fistik, ¢ikolata, eritiimis margarin ve kabartma tozu
ortasina konur ve iyice yogrulur. Yogrulan hamur bir sire dinlendirilir. Dinlendirilen hamurdan kiiglk parcalar
koparilip avug icinde yuvarlanir. Yaglanmis firin tepsisine konan yuvarlaklarin Gzerine bastirilarak yassilastirilir.
160 dereceye ayarlanmig firinda 25 dakika pisirilir.
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