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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AZERI AS

1.5 kg. yasmin pirinci

750 gr. tereyad

1 cay kasigi safran

Tuz

Servis igin:

3 yemek kasigi beyaz kuru Gzim
3 yemek kasigi kuru kara Gzim

Yasmin pirincini bol tuzlu suda haghyoruz. Diriligini kaybetmeyecek sekilde stiziiyoruz. Tereyagini eritiyoruz. Bir
tencereye bir miktar tereyagdi koyuyoruz Gizerine pirincin bir kismi, tekrar tereyagi, piring seklinde kat kat
diziyoruz. Aralara eser miktarda safrani paylastiriyoruz. En Gstline bir kapak kapatiyoruz ancak kapagin etrafini
bir bezle sariyoruz ve ocagi mum atesine getiriyoruz, pilavi demlendiriyoruz.
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