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AZ YAGDA PiSMIS ANANASLI PILAV

https://www.elele.com.tr
1 ananas

2 bardak pigmis piring
6 arpacik sogan

2 kirmizibiber

1 cay kasigi kiyilmis taze zencefil

2 cay kasigi kéri tozu

2 gay kasigl sodyumu azaltiimis soya sosu
1/2 bardak kavrulmus badem ve ¢gam fistigi

Ananasi ovalayarak yikayip boylamasina kesin. Kabuguna zarar vermeden icini oyun. Kip kip dograyin. Bir
wok tava i¢ine ¢ok az yag dékip arpacik soganlarini, zencefili, kirmizibiberi, suda bekletilmig pirinci, soya
sosunu ve kori tozunu yaklagik 8 dakika kadar surekli karistirarak pisirin. Ananasi da ekledikten sonra karigimi
ananas kabugunun icine doldurup, tizerine badem ve ¢cam fistigi serperek servis edin.
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