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AZ SEKERLI MUHALLEBI

7 bardak sit

1/2 kahve fincani toz sekeri

1 kahve fincani nisasta

1+1/2 kahve fincani piring unu
1/2 cay kasigi tuz

1+1/2 bardak su

Ustu icin:

1+1/2 bardak pudra sekeri
1/2 bardak gilsuyu

Bir tencereye slt, seker ve tuz konur. Tenceredekiler orta isili ateste karigtirilarak kaynatilir.

Beri yanda bir kaba, nisastayla piring unu konur. Sonra karigtiriimakta olan bu unlara sicim gibi akitarak su
katilir. St kaynamaya baglayinca karistirmaya ara vermeksizin sulu piring unu-nisasta karigimi sicim gibi
akitilarak yedirilir. Karigtirmaya ara vermeksizin muhallebi bozadan daha koyu bir kivama gelinceye kadar
pisirilir. Muhallebi kivamini bulunca iki parmak yiksekliginde bir tepsiye bosaltilir ve sogumaya birakilir.
Muhallebi iyice soguyup donduktan sonra istenilen bigcimde (genellikle G¢gen veya ddrtgen biciminde) kesilir ve
tabaklara bigimli bir sekilde yerlestirilir. Tabaklar servis vaktine kadar buz dolabinda tutulur. Servis vakti gelince
muhallebilerin Ustiine bol pudra sekeri konur. Bunlarin Ustiine de gulsuyu serptikten sonra servis yapllir.
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