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AGZI ACIK (SANLIURFA)

Sanliurfa Blyuksehir Belediyesi

1 kgun

Y2 cay bardagdi yag

1 tath kasidi tuz

Limonun suyu ya da iki kasik sirke
1 kg yagdsiz, ¢ifte ¢cekilmis kiyma
2 orta boy sogan rendesi

2 yemek kasigi pul biber

1 tath kasidi kansik baharat

1 yumurta

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sadeyag

Tuz

Undan bir tabak ayrilarak geri kalani bir tepsiye bogaltilir. Ortasi agilarak biraz tuz, yarim limonun suyu (yahut iki
kasik sirke) ve biraz su ilave edilerek hamur yogrulur. Yogrulan hamurun kivami kulak memesinden biraz daha
sert olmalidir. KG¢Uk bir tabaga biraz yad konulur, el batirilarak hamur yagdla yogrulur. Diger bir tabaga kiyma
konulur. Rendelenmis kuru sogan, tuz, baharat, kirmizi biber, bir yumurta, ve iki yemek kasigi un ilave edilerek
iyice kanstinilir. Hamurlar ¢ok iri ceviz blyUkligunde bezelere ayrilir ve un yardimiyla tatl tabagi blydkliginde
agllir, zerine parmakla biraz su sUrdllr. Kiymadan erik blytkliginde parcalar alinarak el yardimiyla elle
sulandirilarak Gzerine yayilir, ve kenarlari ¢irtik yapilarak kapatilir. Unce kiymali tarafi yaga gelmek tizere iki
tarafli kizartilir. Cacik veya bostanayla yenir.
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