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AYVAR SOSU

4 Patlican

9 kirmizi biber

10 salgalik domates

1 kuru sogan

4 dis sarimsak

Yarim su bardagi zeytinyagi
Yeterince tuz, karabiber
Yeteri kadar tuz

Bir miktar karabiber

Aci pulbiber

Patlican ve biberleri kézleyin kabuklarini temizleyip kiiglk kiicik dograyin.Domatesleri rendeleyin veya
rondodan gecirin.Sodan ve sarimsaklari yemeklik dograyin veya rendeleyin.zeytinyaginda sogan ve sarimsaklari
kavurun, Gzerine rendelediginiz domatesleri ekleyin.Domatesler suyunu ¢ekince kdzlenmis patlican ve biberleri
ilave edin, tuz ve baharatini da ekleyip, 5-10 dakika daha pisirin.blendirdan gegirip sicak sicak kavanozlara
koyun, Uizerine zeytinyadi dokerek kavanozlarin kapagini kapatin. Bu sekilde buzdolabinda uzun sire
saklayabilirsiniz.
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