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AYVALIK TOSTU

4 dilim Ayvalik tostu ekmegi (dilerseniz baska bir ekmek de kullanabilirsiniz)
8 dilim kagar

6 adet kokteyl sosis

8 dilim sucuk

1 adet domates

2 adet salatalik turgusu

2 yemek kagsigi zeytinyagi

4 yemek kasigi Rus salatasi

Sosis, salam ve tursulari ince uzun gubuklar halinde dograyin. Sucuklari yuvarlak yuvarlak dilimleyin. Kasar
peynirini ve domatesi de dilimleyip bir kenara alin.

Sosis, salam ve sucuklari tavada zeytinyaginda gevirerek pisirin. Ekmekleri tost makinenize yerlestirip hafifce
bastirarak tzerinde gizgilerin olusmasini saglayin.

Ekmeklerin 2 tanesinin tzerine ikiser dilim kagari, tava pisirdiginiz et drdnlerini ve tursular dengeli bir bigimde
yerlestirin. Domates dilimlerini ve Rus salatasini da ekmeklere bélusturin. En tste yeniden ikiser dilim kasar
peyniri koyup kalan ekmekleri GUzerine kapatin.

Tost makinenizin kapagini kapatip iyice bastirarak kasarlar eriyene kadar pisirin. Ayvalik tostunuz hazir.
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