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AYVALIK TOSTU

2 dilim ekmek (Ayvalik tost ekmegi)
4 dilim kagar

1 tath kasidi sivi yag

6 adet kokteyl sosis

5 dilim sucuk

3 dilim salam

2 dilim domates

2 adet kornigon salatalik tursusu
1 tath kasidi tereyad

Servis igin:

1 cay kasigi mayonez

1 cay kasigi ketcap

Oncelikle sosis ve salamlari ince uzun, jilyen olarak dograyin.

Sucuklari da halka halka dograyin.

Tavada az miktar sivi yag ile sirayla pisirip kenara alin.

Daha sonra tost makinesine ekmekleri yerlestirin ve iz gikmasi igin ekmeklerin tstlne elinizle bastirin.
Kasgar peynirini dilimleyin ve ekmeklerin Gzerine koyun.

Pisen sucuklari peynirin Gzerine yerlestirin.

Salam ve sosisleri de ekleyin.

Diger ekmek dilimiyle Gzerini kapatin ve tost makinesinde 3 dakika pisirin.

Ardindan dilim domatesleri de yerlestirin ve ekmegin lzerine tereyagd surtip 1 dakika daha pisirin.
Kasarlar eridikten sonra dilerseniz dilimlenmis kornison tursu, ketgap ve mayonez ilavesiyle sicak sicak servis
edin.
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