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AYVALI YAGSIZ KEK

5 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker (esmer tozseker de kullanabilirsiniz)

1,5 su bardagi ¢cavdarl un karigimi (veya yulafli un ya da kepekli un karigimi)
1 paket kabartma tozu

1 tepeleme tath kasigi toz targin

1 adet iri boy ayva rendesi

1 yemek kasidi toz haghas

Oda sicakliginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirin. Tozsekeri ekleyip mikserin yiksek devriyle 4-5
dakika, koplk kopuk oluncaya kadar girpin. Uzerine un, kabartma tozu ve targini ekleyip mikserle 2-3 dakika
daha, malzemeler iyice 6zlesene kadar ¢irpin. Son oIarak ayvay! soyup rendeleyerek hamurun igine katin.
Hamuru ¢atal ya da kasikla karistirin. Diger taraftan, 25-30 santim ¢apindaki yuvarlak bir borcam ya da firina
dayanikl bir kalibi 2 yemek kasigi siviyagla yaglayin. Kek hamurunu kaliba aktarip Gzerini kasigin tersiyle
duzeltin. Keki 5 dakika 6nceden isitip 175 dereceye ve alt-Ust konuma ayarladiginiz firnda 35-40 dakika pisirip
cikarin. Sogumasini bekleyip dilimleyerek servise sunun. Uzerine diyet dondurma koyarak da servise
sunabilirsiniz.
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