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AYVALI VE KURU MEYVELI GUL KURABIYE

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 paket (250 gr) margarin
1 paket kabartma tozu
1 ¢cimdik tuz

4,5 su bardagi un

Igi igin:

1 adet ayva

4 corba kagig! toz seker
1 cay kasigi limon suyu
1 miktar su

1 cay kasigi targin

1 fincan kuru Gzim

4 adet kuru incir

Ayvanin kabuklari soyulur ve rendelenir. Toz seker ve biraz su eklenip yumusayincaya kadar pisirilir. Uzerine
limon suyu eklenip sogumaya birakilir. Sicak suda bekletilip kiip dogranmis kuru incir, kuru Gzim ve targin
eklenip karigtirilir.

Hamur malzemeleri karistirilip, yogrulur. Ceviz blyikliginde bezeler yapilip ¢cay tabagi biyiikliginde agilir.
Ortasina 1 tatll kagidi ic malzeme yerlestirilir. Kenarlarina bigakla 4-5 cizik yapilir. Kesilen pargalar ortada
birlestirilip gul sekli verilir. (Istediginiz sekli verebilirsiniz.) Ortalarina istege gore butlin findik ya da kirik ceviz
yerlestirilir. Hazirlanan kurabiyeler Uzerleri fazla kizartimadan 180 derece firinda pisirilir. llininca pudra sekeri
elenerek servis yapilir.
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