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AYVALI VE BADEMLI TURTA

Malzemeler

100gr Tereyagi

Yarim Su Bardagindan Biraz Fazla Toz Seker

3 Yumurta

1/3 Su Bardagdi Un

2 Tath Kasigi Kabartma Tozu

2 Su Bardagi Badem (Soyulmus Ve Robottan Gegirilmis)
2 Ayva Tatlisi

Uzerine

Ayva tatlisindan artan serbet

Hazirlanisi

Tereyagini ve sekeri ¢irpin. Yumurtalari tek tek ekleyip ¢irpmaya devam edin. Unu ve kabartma tozunu
karistinn. Bademleri una katin. Bu karigimi blytk metal bir kagikla yumurtal karigima ilave edin. Ayva
tathlarindan birini ince ince dilimleyip karigima ekleyin. )
Karisimi yaglanmig kek kalibina yayin. Diger ayvayi da ince ince dilimleyip hamurun Gzerine dizin. Onceden
iIsinmig 170C firinda yaklasik 40 dakika pisirin. Pisince ¢ikarip sogutun ve Uzerine firga ile tatlinin serbetini
sUrdn.
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