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AYVALI TURTA

Hamuru igin:

1/2 kilo un

50 gram tozseker

10 gram tuz

250 gram tereyagi

2 adet yumurta sarisi
1 kahve fincani su
Uzeri icin:

3 adet ayva

1 su bardagi tozseker
1 su bardagi su
Kremasi icin:

5 adet yumurta sarisi
1/2 cay kasigi vanilya
125 gram tozseker
30 gram nisasta

30 gramun

1/2 litre stt

Hamur malzemesini karistirip, iyice yogurduktan sonra 10-15 dakika dinlendirelim.

Hamuru iyice yagladigimiz tart kalibina kenarlarini da kaplayacak sekilde yayalim.

Kabarmamasi i¢in birkag yerinden ¢atalla deldigimiz hamuru, firnda hafif renk alincaya kadar pigirelim.
Yumurtayi, vanilyay, tozsekeri, nisasta ve unu karistirip, ilik stte ilave ederek, ¢irpalim.

Orta isili ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirip, sogutalim.

Ayvalari soyup, elma dilimi gibi ince ince dograyalim.

Uzerine 1 su bardagi tozseker ve 1 su barda@i su ilave edip, kisik ateste ayvalar yumusayincaya kadar pisirelim.
Tart finndan ¢ikarip, Gzerine hazirladigimiz kremay! bir parmak kalinhginda yayalim.

Ayvalarin suyunu sizip, kremanin Uzerine dizelim.

Tekrar firina verip, ayvalar kizarincaya kadar pigirelim.

Finndan ¢ikinca sogutup, dilimleyerek servis yapalim.
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