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AYVALI TURTA

Merve Glnel

3 adet ayva

2 su bardag visne suyu
1 cay bardagdi toz seker
2 adet karanfil

Kremasi icin;

1 paket labne peynir

1 su bardagi krema

3 corba kasi§i toz seker
Tart hamuru icin:

125 gr tereyag

1 yumurta

1 paket vanilya

2 su bardagi un

4 corba kasi§i toz seker
1 paket kabartma tozu
2 yemek kasigi ¢cekilmis ceviz

Tart hamuru igin karistirma kabina biittin malzemeler alinir. Hamur yapilir tart kalibina hamur dékdilir. Onceden
isitilmig firnda 180c¢ derecede pigirilir. Ayvayi soyun elma diliminden daha ince ayvalari dilimleyin tencereye alin,
Ustline cekesi, karanfil, visne suyunu ekleyip, pisirin tartin kremasi icin kremayi bir kaba alin mikserle ¢irpin
Ustline lapne peynirini ekleyip ¢irpin tart hamurunu firinda gikartip Gzerine kremayi siriin Uzerine pisen ayvalari
dizin servise alin Uzerine yesil fistik Gzerine serpistirilir.
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