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AYVALI TEPSI KEKI

6 adet yumurta

2 su bardadi Pakmaya Pudra Sekeri
Yarim su bardagi findik yagi

Yarim su bardagi zeytinyagi

1 su bardagi su

4 su bardagi un

1 paket Pakmaya Tirk Kahveli Puding

2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

2 adet biyUk boy ayva

1 tath kasidi targin

1 paket Pakmaya Siitli Kurabiye Gikolatasi

Kabugunu soydudunuz ayvalari rendeleyin ve tar¢inla birlikte harmanlayip oda isisinda birkag saat bekletin.
Yumurtalari Pakmaya Pudra Sekeri[Zlyle birlikte kopiik kdpik olana dek yaklasik 5 dakika boyunca girpin.
Yaglari ve suyu ilave edin. 1 dakika daha ¢irpin.

Unu, toz halindeki Pakmaya Tiirk Kahveli Puding[?i, sekerli vanilin ve hamur kabartma tozunu harmanlayin.
Unlu karigim ile yumurtali kanigimi birlestirin. Spatula ile alttan iste dogru havalandirarak karistirin.

Kek hamurunun yarisini yaglanmig orta boy dikddrtgen bir tepsiye aktarin. )

Uzerine oda Isisinda bekledikge kahverengine dénen rendelenmis ayvayi serpin. Uzerine tekrar kalan hamuru
dokun.

En son Pakmaya Sitlii Kurabiye Gikolatasi[ZIni da serpin.

Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda 40-45 dakika pisirin.
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