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AYVALI TAVUK

1 adet butin tavuk

4 adet ayva

1 adet sogan

5 dis sarimsak

1 su barda@i portakal suyu
1 cay kasigi toz kekik

1 cay kasigi tuz

100 gr sivi yag

Bir tencerenin igine blylk pargalar halinde kesilmis olan ayvalari, sogani ve sarimsaklari koyup, sivi yagda
soteleyin. Sotelenmis olan bu karigimi firin tepsisinin Gzerine yayin. Ayri bir yerde tavudun her yerine tuz ve toz
kekik serpistirin ve tavugu ayvall karigsimin uzerine yerlestirin. Tekrar tavugun Uzerinden portakal suyunu da
dokup tavugu 175 C'ye onceden isitiimis firinda iyice kizarip i¢i pisene kadar yaklasik 2 saat pigirin.
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