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AYVALI TART

Tart hamuru icin:

2 su bardagi un

1 yumurta

125 gr margarin

1 cay kasigi vanilya

1 gay bardagi pudragekeri
Uzeri icin:

2ayva

1 cay bardagi tozseker
Yarim limonun suyu

1 su bardagi kayisi ya da portakal receli

Ayvalari soyup ikiye kesin. Kararmamalari igin limonla ovun ya da limonlu suda bekletin. Gekirdekli kisimlarini
temizleyip enine ortadan ikiye kesin ve ince ince dilimleyin. Bir tavaya 2 bardak kadar su koyup tozsekerle
kaynatin. Yarim limonun suyunu ilave edip atesi kisin. Ayvalari dizip 10 dakika kadar pisirin. Unu derin bir kaba
alip yumurta, pudraseker, oda sicakliinda yumusatiimis margarin ve vanilyayi ekleyerek yogurun. 22 cm
¢apinda bir tart kalibini yaglayip hamuru kaliba yayin, énceden isitilimis firinda 15 dakika pigirin. Tarti ¢ikarip
Uzerine receli yayin. Ayva dilimlerini yelpaze seklinde dizip ¢ok hafif tozgseker serpin. Tarti tekrar firina verin.
10-15 dakika daha pisirip firindan alin. Soguyunca Uzerine targin serpip nar taneleriyle sisleyin. Dilimleyip
servis yapl.
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