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AYVALI TART

4 tane ayva

5 yumurta

1 cay bardagi sit
Aldig1 kadar un

2 kaslk nisasta

1 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 cay kasigi karbonat
100 gr tereyagi

1 tutam tuz

Tereyagl, seker, yumurta, tuz, sut ve siviyag bir kapta iyice ¢irpilip karbonat da ilave edilip, karigtirilir (tartin
renginin kararmamasi i¢in karbonati sikilmis yarim limon suyu ile karigtirip kullanmak gerekir).

Karigima aldi§i kadar un ilave edilir ve kulak memesi yumusakhginda bir hamur yogrulur.

Tart hamurunu kaliba gére bir parmak kalinliginda acilir ve kalibin kenarlarina 1 parmak yukari dogru tagirilir.
Catal tartin birkag yerine batirip ¢ikarilr. }

Tartin dizguin kabarmasi i¢in kizgin firinda pisirilir. Uzerine ayvali muhallebi soguk olarak dokdilip buzdolabinda
dinlendirilir. Uzerine hindistancevizi serpebilirsiniz.

Ayvali Muhallebinin Yapilsi:

Ayvalar rendelenip 1.5 su barda@i su, 1 su bardagi seker ile ayvalar hamur gibi oluncaya kadar pigirilir.
Ayri bir kapta 2 kasik nisasta 2 su bardagi su ile karistirip kaynamakta olan ayvanin igine dékulir, karstira
karistira pigirilir.

Parlak bir kivama gelince atesten alinip sogutulur.

ML® Ayvali Su Muhallebisi icin tiklayin
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