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AYVALI STRUDEL

Hamuru igin:

2 su bardagi un

1 yumurta

3 yemek kagigi sivi yag

Bir tutam tuz

Bir tutam toz seke

Yarim ¢ay bardagi su

Ayvall karigim icin

3 orta boy ayva

2 yemek kasigi galeta unu

50 g tereyadi

4 yemek kagigi esmer toz seker (tepeleme)
1 su bardagi kuru Gzim

2 cay kagigi targin

Servis igin:

Pudra sekeri

1 kahve fincani krema

1 cay kasig! rendelenmis limon kabugu
Vanilyali dondurma

Hamuru igin unu yogurma kabina eleyin. Yumurtayi, sekeri ve sivi yagdi ekleyin. Azar azar suyu ilave ederek
yumusgak kivamli bir hamur elde edene kadar yogurun. Hamuru top seklinde toparlayip Gzerini bir bezle 6rtiin.
Oda i1sisinda bu sekilde yarim saat kadar dinlendirin. I¢ malzemesi igin ayvalar yikayip stiziin. Kabugunu soyup
kip seklinde dograyin ve galeta ununa bulayin. seker ile tereyadini tavada eritin. Ayvalari ve kug Gztmlerini
ekleyerek 10 dakika kadar kavurun. Ocaktan alin, targini ekleyip tatlandirdiktan sonra ilinmaya birakin. Dinlenen
hamuru un serpilmis tezgahin Gizerine alin. Oklava yardimi ile yuvarlak ve ince bir hamur agin. Ayvall karigimi
kagik yardimi ile hamurun Uzerine egit dagilacak sekilde serpin. Hamurun iki ucundan tutup rulo seklinde sarin.
Yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Onceden 1sitiimig 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika kadar
pisirin. Firindan alip sicakken Uzerine pudra sekeri serpin. Istege gore rendelenmis limon kabugu ile tatlandirlip
¢irpiimig krema ve vanilyali dondurma ile birlikte ilik olarak servis yapin.
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