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AYVALI STRUDEL

1 Su Bardagi Ayva Marmelati
1 Yemek Kagigl izmir Uzimii
1 Yemek Kasigi Ceviz

1 Yumurta Sarisi

1 Yemek Kasigi Pudra Sekeri (Uzeri igin)
Milféy Hamuru Malzemesi:
1/2 Gay Bardag Zeytinyagi

1 Yumurta

1/2 Limon Suyu

1 Su Bardag ik Su

10 Gay Bardagi Un

250 gr Margarin

Tuz

Milfdy hamurunu hazirlamak i¢in; margarin digindaki tim malzemeyi bir kapta karistirip yogurun. Hamuru
merdane ile a¢in. Margarinin Ugte birini Gzerine strilp bohg¢a gibi katlayin. Hamuru nemli bir beze sarip naylon
poset icinde buzlukta 30 dakika bekletin. Hamuru tekrar acip kalan margarinin yarisini Uzerine sirin ve tekrar
bohca seklinde katlayin. Buzdolabinda 30 dakika daha bekletip tekrar agin. Kalan margarini sirip tekrar
katlayin ve 30 dakika daha buzdolabinda bekletin.

Bir kapta ayva marmelati, ceviz ve GizOmU karistirip i¢ malzemesini hazirlayin.

Milfdy hamurunun yarisini merdaneyle agin. Hazirladiginiz i¢ malzemesini hamurun tzerine slrip rulo seklinde
sarin. Hamuru yaglanmis bir tepsiye alin ve Gzerine yumurta sarisi sirtip kizgin firnda pisirin. Uzerine pudra
sekeri serpip dilimleyerek servis yapin.

Not: Kalan milféy hamurunu buzdolabinda 3-4 giin saklayabilirsiniz. Dilerseniz hazir milféy hamuru da
kullanabilirsiniz.
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