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AYVALI SOGANLI LAHMACUN (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

1 kg orta yagh zirh kiymasi

1,5 kg kuru sogan

2 adet ayva

1 bardak kiyllmig ceviz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 kahve fincani nar pekmezi

1,5 tath kasigi tuz

1 yemek kasigi toz kirmizibiber
1 cay kasigi karabiber

Sogani zirhta ufak dograyin. Kiyma, ceviz, domates ve biber sal¢asi, nar pekmezi, tuz, karabiber, kirmizibiber
ve iki ayva (Ayvayl soymadan c¢ekirdeklerini ¢ikararak zirhta ince kiyin.) koyarak tamamini karigtirin.

Harci firna génderin veya lahmacunu evde yapiyorsaniz hamuru agip kenarlari kaplayacak kadar harg sirlin ve
kizgin firina verin.

Not: isterseniz harca 1 ¢ay bardagi kadar kiyllmis ceviz, 2-3 adet taze kirmizibiber ve birkag dis sarimsak da
ekleyebilirisiniz.

© lezzetler.com tarif no:86376 « adi:Ayvali Soganl Lahmacun (Gaziantep) « génderen:siyami « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayvali-soganli-lahmacun-gaziantep-vt63465
http://www.tcpdf.org

