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AYVALI SEKER COREK

2 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 su bardag yogdurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

Iciigin:

2 adet ayva

1 ¢ay bardagitoz seker
Uzeri icin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 paket vanilya

Once i¢ hazirlanir; ayvalar soyulur, rendelenir, bir tencereye konur. Uzerine seker ve 1 gay bardagi su konur.
Orta ateste ayvalar yumusayana kadar pisirilir. Bu arada hamur malzemesi bir araya getirilerek yumusak bir
hamur yapilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra 24 esit parcaya ayrilir. Her par¢a parmak uclariyla minik cay
tabagi kadar aglilir. 24 parga da acilinca hazirlanan ayvali i¢ paylastirilir. Hepsi podaca gibi kapatilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. 180 derece firinda yarim saat pigirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz Uzerlerine vanilyayla karistiriimig
pudra sekeri serpilir.
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