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AYVALI PONCIK

http://www.ebruomurcali.com.tr

Harg:

5 adet ayva

3 su bardagi toz seker

1 tath kasidi limon suyu

3 dis karanfil

Hamur:

3 adet yumurta

Yarim su bardag toz seker
2 cay bardagi siviyag

1 cay bardagdi erimis tereyagi
3 su bardag ilik st

1 paket yas maya

Un [?] aldig kadar

1 paket vanilya

Uzerine:

Pudra sekeri

Ayvalari yikayin, kurulayin ve kiip seklinde dograyin.

Tencereye gekeri koyun ve kisik ateste eritin.

Uzerine ayva ve karanfilleri ekleyin.

Kisik ateste ayvalar yumusayincaya kadar pisirip limon suyunu ilave edin.
Ayri bir kapta unu azar azar ekleyerek tim hamur malzemesini yogurun.
Elinize yapigsmayan ve ¢ok yumusgak bir hamur hazirlayin.

Uzerini stregle kapatarak hamuru 1 saat oda sicakliginda bekletin.
Hamuru iki bezeye ayirin ve unlanmig tezgahta iki parmak kalinliginda agin.
Ortasina ayvali harcin yarisini koyun ve hamura somun seklini verin.
Dider parcay da ayni sekilde hazirlayin.

Yaglanmis firin tepsisine somunlari koyun ve yarim saat daha dinlendirin.
180 derecede I1sitiimig firnda kabarana ve kizarana kadar pisirin.
Soguyunca Uzerine pudra sekeri serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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