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AYVALI POFUDUKLAR

https://www.sabah.com.tr

Hamur igin:

250 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

Bir tutam tuz

3,5 su bardagi un

Igi igin:

Yarim su bardagi findik

2 adet kucUk boy ayva
Yarim cay bardagi toz seker
Uzerine:

Pudra sekeri

Hamur igin tereyagi, pudra sekeri, yumurta ve tuzu mikserle girpin. Un ekleyip iyice yogurun. Aliminyum folyoya
sarip buzdolabinda 1 saat dinlendirin. I¢ malzemesini hazirlamak i¢in kabuklari soyulup, rendelenmis ayvayi toz
sekerle birlikte pisirin. Havanda dévilmus veya robottan gegirilmis findidi ilave edip karigtirin. Daha sonra
sogumaya birakin. Hamuru unlanmig tezgah zerinde agip, su bardaginin agzi ile daireler ¢ikarin. Ortalarina i¢
malzemeden koyup, yarim ay seklinde kapatin. Kenarlarinin agiimamasi igin kapatmadan énce kenarlarina su
sUrlin. Yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirip, buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Onceden isitiimis 180
derece firinda 15 dakika pisirin. Firindan alip, pudra sekerine bulayin. Soduk olarak servis yapin.
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