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AYVALI POFUDUK

250 g Tereyagdi

120 g Pudra Sekeri

250 g Un

1 Adet Yumurta

Istege Bagh Ayva Receli

Hamur igin tereyadl, tuz, pudra sekeri ve yumurta mikserle ¢irpilir. Un eklenip homojen bir kivam alana kadar
yogurulur. Hamur agilip ¢cay bardagi ile kesilir. Ayva recelinin taneleri plre haline getirilip hamurlarin igine
paylastiriip kapatilir. 180 derecede 15 dakika pisirilir. Uzerine pudra sekeri serpilir.
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