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AYVALI PILIC

1 paket Banvit Pilic Gégis Kugbasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet ayva (8[2le bollinmig)

1 adet kuru sogan (8[Zle boltiinmdis)
12 adet kuru erik (cekirdekleri ¢ikartiimig)
1 cay kasigi kori

2 ¢orba kasiJi soya sosu

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi zencefil

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)
200 ml pili¢ suyu (kaynar)

100 gr krema

Isitiimis yagda sodan ve ayva dilimlerini soganlar sararip yumusayincaya kadar yaklasik 5 dak. karigtirarak
soteleyin. Etleri katin ve karistirmaya devam ederek hizl ateste 7-8 dak. daha soteleyin.

Erik, kori, soya sosu, tarcin, zencefil, tuz, karabiber ve pili¢ suyunu katip iyice karistirin ve kisik ateste yaklagik
15 dak. pigirin.

Kremayi ilave edin, 1-2 dak. daha pigirip atesten indirin ve sicak servis yapin.
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