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AYVALI PILAV

3 su bardagi piring

6 corba kasiJi sivi yag

1 adet blyUk boy ayva

Yarim ¢ay barda@i kuru Gzim
10 adet kuru kayisi

10 adet kuru incir

Swvi yagi kizdirip yikanmis pirinci bir-iki dakika kavuruyoruz. Uzerine kiip dogradiginiz ayvayi da ilave ederek
iki-U¢ dakika daha kavurmaya devam ediyoruz. Uzerini gececek kadar su ekleyip orta ateste pismeye
birakiyoruz. Suyu yari yariya ¢ekince tizerine dogranmig kuru kayisi, Gzim ve incirleri ilave ediyoruz. Suyunu
tamamen g¢ekince kisik ateste bes dakika daha pisirip altini kapatiyoruz.
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