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AYVALI PILAV

2 adet ayva

2 su bardagi piring

2 yemek kasi§i tereyagi
Yarim limonun suyu

1 tath kasidi tuz

Pirinci Ik tuzlu suda bekletin. Ayvalari kip seklinde dograyip kararmamasi igin limon suyunda bekletin.
Tencerede tereyagini eritin, pirin¢ ve ayvalari koyup 10 dakika kavurun. Piringler berraklasinca tuz ve 2 bardak
sicak su koyun. Pirin¢ suyunu ¢ekene kadar pisirin. 10 dakika dinlendirdikten sonra servis yapin.
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