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AYVALI PANNA COTTA

1 adet ayva

6 corba kasi§i toz seker
1 su bardag st

1,5 su bardagdi krema

1 ¢corba kasigi nisasta
Bir tutam vanilya

1 corba kasigi toz jelatin
2 corba kasigi soguk su

Ayvanin kabuklarini temizleyip, cekirdek yataklarini ¢ikarin. Dilimleyip, 3 ¢orba kasidi toz sekerle pisirin. Ayri bir
yerde sUt, krema ve kalan 3 ¢orba kasidi toz sekeri isitin. Nisasta ve vanilya ilave edip, karistirin. Jelatini su ile
acip, 1 dakika dinlendirin. Daha sonra sutli karigima ekleyip karigtirin. 10x15 cm&apos;lik kek kalibina dékdin. 1
gece buzdolabinin alt rafinda dinlendirin. Dilimleyip, Gzerine pisirdidiniz ayvay! yerlestirip, suyunu gezdirin.
Soguk olarak servis yapin.
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