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AYVALI MUHALLEBI

Su1tl

Toz seker 1 su bardag!
Targin 1 adet

Karanfil 3 adet

Ayva 3 adet

Siit 3 su bardag

Nisasta 2 yemek kagsig!
Un 2 yemek kagsigi

Toz seker 1,5 su bardagi
Tereyadi 1 yemek kasigi

Ik olarak ayvalari soyup ortalarindaki ¢ekirdekleri gikararak dort pargaya bolin.

Bir tencereye su, toz seker, targin ve karanfili ekleyip ayvalar iyice yumusayana dek kaynatin.

Ardindan ayvalari bir kasenin igerisinde iyice ezin.

Muhallebi igin bir tencerenin igerisine tereyag hari¢ tim malzemeleri ekleyip karistirin.

Ardindan ocagda alip kaynayana dek karigtirin.

Kivam alip yodunlaginca igerisine tereyagdini ekleyip karistirarak ocaktan alin.

Servis kabinin igerisine 6nce ayva puresi ardindan muhallebiyi ekleyip soguduktan sonra servis edebilirsiniz.
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