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AYVALI MUFFINLER

Ayva krokani:

130 g (1,5 ¢ay bardag) toz seker

2 su bardagi kiip seklinde dogranmis ayva
Hamur:

125 g yumusak margarin veya tereyagi
170 g (1 su bardag) toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 yumurta sarisi

275 g (2,5 su bardag@i) un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

50 ml (yanim ¢ay bardag) sat

3 yumurta aki

Toz sekeri genig bir kaba alin, kisik ateste karistirmadan eriyinceye kadar bekletin. Bal rengi oldugunda ayvalari
ilave edin, hizlica karigtirip ocaktan alin, pisirme kagidi (izerine bosaltip yayin. Sogutup ayva kiplerini birbirinde
ayirin.

Margarini mikser ile 5 dakika ¢irpin, toz seker ve sekerli vanilini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Yumurta
sarilarini teker teker ekleyerek cirpin. Ayri bir kap igerisinde un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karigtirip
eleyin, daha sonra karigsima ilave edin. SUtl de ekleyip 2-3 dakika daha ¢irpin. Ayri bir karistirma kabinda
yumurta aklarini temiz mikser uglari ile kar haline gelinceye kadar ¢irpin ve tahta kagikla karistirarak hamura
ekleyin. Ayva kiplerin yarisini ekleyip karigtirin, hamuru muffin kaliplarina, 2/3'tint dolduracak gekilde
paylastirin. Uzerlerine kalan ayvalari siralayin, firin tepsisine alin ve pisirin.

Finndan ¢ikartip sogutun.

Fotograf "durgun" tarafindan génderildi. 25.04.2019
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