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AYVALI MINIK TARTLAR

https://www.elele.com.tr

Tart hamuru igin:
300 grun

200 gr tereyagi
100 gr seker

1 yumurta

Kuru fasulye (tart kaliplarinda agirlik vermesi icin kullanilacak)
Ayva puresi igin:
500 gr ayva

150 ml elma suyu
1 limonun suyu
75 gr esmer seker
1 tar¢in cubugu

2 yildiz anason

Tart hamurunu, tim malzemeleri ele yapismayacak kivama gelene kadar yogurun. Streg filmle sarip yaklasik 30
dakika buzdolabinda dinlendirin. Firini 190 dereceye ayarlayin. Tart kaliplarini yaglayin. Soguyan hamuru unlu
bir ylizeyde oklava ya da merdane yardimi ile agin. 9-10 cm ¢apinda yuvarlaklar kesin. Tart kaliplarina
yuvarlaklar yerlestirip her birinin Gzerini yagh kagitla 6rterek fasulyeleri koyun. Yaklasik 15 dakika kadar pisirin.
Sonrasinda fasulyeleri ve yagl kagitlari ¢ikarin ve sogumaya birakin. Ayvalari yikayin, dért pargaya bélin.
Gekirdeklerini ¢ikarip dilimleyin ve tencereye koyun. Elma suyu, limon suyu, seker, tar¢in gubugu ve yildiz
anasonu ekleyin ve kaynatin. Kaynadiktan sonra kapagdini kapatip yaklagik 45 dakika, yumusayana kadar
dinlendirin. Targin gubugu ve anasonu ¢ikarin ve karisimi mikserden gegirin. Sogumaya birakin. Pireyi tart
kaliplarina doékiin ve servis edin.
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