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AYVALI MiNI KEK

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 adet ayva

3 adet yumurta

1 su bardagi esmer toz seker

1 cay bardagi erimis tereyag!

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi zerdegal

1 tatl kasidi limon kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

Yumurta ve sekeri krema kivamini alincaya kadar ¢irpin.

Tereyadl, siviyag, yogdurt, limon kabugu ve zerdegall ekleyerek karistirin.
Ayvalari yikayin ve kuruladiktan sonra kiip seklinde dograyin.

Un ve kabartma tozunu karigima ilave edin.

Ayvalarla beraber tim malzemeyi harmanlayin.

Yaglanmig minik kek kaliplarina hamuru paylastirin.

170 derecede i1sitilmig firnda 25 [?] 30 dakika pigirin.
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