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AYVALI MERCIMEK GORBASI

2 adet ayva

1 su barda@ kirmizi mercimek
1 adet sogan

1 dolu corba kasigi tereyagi
10 su bardag su

1 paket tavuk suyu tablet

Tuz

Karabiber

Ayvalar soyulur, ortadan kesilir ve kugbagi blyUkliginde dogranir. Mercimek yikanir, stizilir, didUkIi
tencereye atilir. Uzerine ayva, tuz, su, tavuk suyu tablet eklenir, kapak kapatilir. Yaklasik 15 dakika pigirilir.
Diger yanda ¢ok ince kiyilmis sogan tereyadinda pembelestirilir. Haglanan ¢orbanin Gzerine eklenir, karabiber

de eklenir, karigtirarak bir tagim pisgirilir.
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