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AYVALI KUZU PIRZOLA BASTI

12 adet kuzu pirzola

1 cay kasigi kekik

2 adet orta boy ayva

1 yemek kasigi un

1 cay bardagdi aygicek yagi
2 adet orta boy kuru sogan
2 adet orta boy ve kabugu soyulmus domates
20 gr margarin

1 tutam karabiber

Tuz

Su

Tavaya sivi yag konur ve kizdirilir pirzolalar tuz, karabiber ve una batirilarak bu tavada kizartilir. Ayri bir tavada
margarin eritilir ince kiyilmis kuru sogan ilave edilip kavrulur, kiip dogranmis ve kabugu soyulmus domatesler ve
tuz konularak pisirilir. etler firin tepsisine dizilir ve Gzerine hazirlamig oldugumuz sos ddkdlerek 180 derece
firnda 10 dk pigsirilir ve servis etmeden énce tabadin kenarlarina ince dilimlenmis ayva dizilerek sunulur.
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