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AYVALI KUZU

1 kg kuzu 6n koldan kugbasgi

4 adet ayva

50 gr margarin

2 yemek kasi@i biber salcasi

2 yemek kasigi nar eksisi

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

4 cay kasigi kuru nane

4 su bardag sicak su (et suyu da olur)

Etlerin Gzerine 2 parmak ¢ikacak kadar suda iyice yumusayincaya dek haglayip stizin. Tencereye yagi ve
salgay! koyup orta isil atese oturtun. Sirekli karistirarak 4 dk kavurun daha sonra etleri katip tekrar kavurun. Bu
arada ayvalari kabuklarini soymadan dilimleyip ¢ekirdek yuvalarini ¢ikarin. Kusbasi et formunda dograyip
tencereye aktarin. Toz seker, nar eksisi ve sicak et suyunu da katin. Karigtirin ve kaynayinca altini kisin, naneyi
de atip kisik ateste ayvalar yumusayincaya dek pisirin. Sicak servis edin.
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