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AYVALI KUZU

2 adet ayva

500 gr kuzu eti

4 adet sogan

2 adet defne yapragi

1 tath kasigi un

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi sivi yag
2 su bardagi su

Tencereye sivi yadi dékin.Daha sonra sivi yagin tGzerine yarim kg.kuzu etlerini koyarak suyunu ¢gekene kadar
kavurun. 4 adet sodani iri olarak kesin. Etlerin Gzerine sodanlari, tane karabiber, 2 defne yapragdi ilave edin ve
kavurmaya devam edin. Sonra su ve 1 tatl kasidi un ilave edip eti pisirmeye devam edin. 2 adet ayvayi kip
olarak kesin. Etler pismek Uzereyken ayvalari tencereye ilave edin ve kaynamaya birakin ve pisince servis
tabagina alip servis edin.
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