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AYVALI KURABIYE

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 adet yumurta

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 paket kabartma tozu

3 corba kagigi pudra gekeri
Iciigin:

1 adet ayva

1 su bardagi seker

1 tutam targin

Hamuru igin unu ve tereyagini bir kabin igine alip yagin unla karigmasi saglayin. Daha sonra lizerine yumurtay!
pudra sekerini ve kabartma tozunu koyup yumusak bir hamur yapin. Ici igin bir tavanin igine ayvalari rendeleyin
tizerine gekerini koyup 15 dakika kisik ategte pigirin. Tavayi ocak tan alin ve sogumaya birakin. Hamuru
unlanmis zeminde ince agip bardak agzi ile yuvarlak kesin. Iglerine sogumus olan ayvali igten doldurup kapatin.
Bu yuvarlak kurabiyeleri firin tepsisine dizin. 200 derecedeki 6nceden isitiimis firnda 35 dakika kadar pisirin.
Finndan alinca Uzerine pudra sekeri serpip ilik olarak servis yapin.
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