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AYVALI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

2 adet ayva

3 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi su

1 poset Dr. Oetker Baharatl Esmer Seker
1,5 cay kasigi iri kirllmis ceviz

Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
150 g oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

3 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Uzeri icin:

2 - 3 yemek kasigdi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Ayvalar yikayip kabuklarini soyun ve rendeleyin. Tencereye rendelenmis ayva, toz seker ve suyu alin. Orta
ateste suyunu cekinceye kadar arada karigtirarak pisirin. Ocaktan alip Gzerine baharatl esmer seker ve
cevizleri ekleyin. Karistirin ve sogumaya birakin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip bir kaba eleyin. Tereyagi, sivi yag, yogurt, pudra gsekeri ve sekerli
vanilini ayr bir kaba alin. Kasik veya ¢atal ile iyice karistirin. Uzerine un karisimini ilave edin ve yogurun.
Hamuru 4 esit pargaya bolin. Bir par¢asini hafif unlanmig tezgaha alin ve merdane ile 20 cm ¢apinda agin.
Bicak ile 8 esit licgen elde edecek sekilde kesin. Uggenlerin genis tarafina bir miktar ayvali dolgu koyun.
Hamuru rulo seklinde sarin ve firin tepsisine alin. Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayip tepsiye siralayin ve
pisirin.

Pigirme siiresi: Yaklagik 20 - 25 dakika )

Kurabiyeleri firndan ¢ikarip 10 dakika bekletin. Uzerlerine pudra sekeri serpin. llik veya soguduktan sonra
servis yapin.
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